
1.Frühstück 2. Frühstück Menü 1 Menü 2 Kaffee Abendbrot

Montag

10.11.2025

Dienstag

11.11.2025

Mittwoch

12.11.2025

Donnerstag

13.11.2025

Freitag

14.11.2025

Samstag

15.11.2025

Sonntag

16.11.2025

*

Herzhafte Rosenkohl-Kartoffelpfanne mit 
Möhren, Apfel- und Zwiebelwürfel

Panna Cotta

*

Brot, Butter,
Gutsleberwurst, Lachsschinken, Jagdwurst, 

Butterkäse, Mixed Pickles

Donut
Brot, Butter,

Teewurst, Salami, Paprikapastete, 
Kümmelkäse, Radiesschen

Brot, Butter,
Grobe Mettwurst, Zungenwurst, 

Bierschinken, Gouda, Gemüsegarnitur, 
Fleischsalat

Brot, Butter,
Sahneleberwurst, Kochschinken, Corned 
Beef, Maasdamer, Salatgurke, Brühe mit 

Gemüse und Eierstich

Erdbeerquark im 
Becher

Obst

Zitronenrolle

Milchbrötchen

Brot, Butter,
Zwiebelmett, Schinken, 

Champignonpastete, Emmentaler, 
Tomatengarnitur

*

Herzhaftes Kesselgulasch , dazu eine 
Brotbeilage

Rote Grütze mit Vanillesoße

Stracciatellakuchen

Brot, Brötchen, Butter
Marmelade, Honig,
Aufschnitt und Käse
Milchsuppe mit Grieß

Gebratene Hähnchenbrust, dazu Ratatouille 
und Rosmarinkartoffeln                                           

Panna Cotta

*

*

*

Pflaumenkuchen

*

Hausgemachter 
Kuchen

Gekochte Eier in süß- saurer Soße, dazu 
Möhrensalat und Petersilienkartoffeln                           

Rote Grütze mit Vanillesoße

Kuchenauswahl

Brot, Butter,
Tomatenleberwurst, Pfälzer Leberrolle, 

Pute, Kräuterkäse, Gurkensalat, 
Käsewiener

Wirsing - Kartoffel - Hackauflauf

Quarkspeise

*

Gebratenes Fischfilet auf 
Meerrettichsoßesoße, dazu Broccoli und 

Petersilienkartoffeln
                                                                                                                                                   

Eisdessert

Gefüllter Mecklenburger Rippenbraten mit 
Soße, Kaisergemüse und 

Petersilienkartoffeln
                                                                                                                                                   

Eisdessert

Hausgemachte Eierkuchen mit Apfelmus                                                    

Karamellpudding

*

Nürnberger Würstchen mit Soße, dazu 
Sauerkraut und Stampfkartoffeln

                                   
Pflaumenkompott

Grünkohleintopf mit Räucherenden, dazu 
eine Brotbeilage   

                                   
Karamellpudding

Rot geschriebene Speisen sind nicht zum Pürieren geeignet!!!
Den Bewohnern stehen täglich Wasser, Tee, Saftgetränke, Milch und Kaffee zu Verfügung .

Über die Zusatzstoffe und Allergene in den Lebensmitteln können Sie sich beim Küchenleiter informieren.

Änderungen vorbehalten !
Ab 21.00 Uhr wird je nach Bedarf eine Spätmahlzeit gereicht.

Brot, Butter,
Streichmett fein, Geflügelsalami, Gemüse in 

Aspik, Esrom, Tomate-Mozzarella

Brot, Brötchen, Butter
Marmelade, Honig,

Aufschnitt und Käse, 
Milchsuppe mit Bananengeschmack

*

2 Spiegeleier mit Bratkartoffeln und 
marinierten Weißkraut- Möhrensalat

Banane

*

Joghurt im Becher

Brot, Brötchen, Butter
Marmelade, Honig,Kochei

Aufschnitt und Käse
Milchsuppe mit Schokoladengeschmack

Brot, Brötchen, Butter
Marmelade, Honig, 
Aufschnitt und Käse

Milchsuppe mit Erdbeergeschmack

Brot, Brötchen, Butter
Marmelade, Honig, 
Aufschnitt und Käse

Milchsuppe mit Haferflocken

Bandnudeln mit grünem Spargel und 
Kirschtomaten in Rahm   

Banane

Kaiserschmarren mit Vanillesoße 

Quarkspeise

Buttermilchdessert im 
Becher

Smoothie

*

1
Mittag                    

Brot, Brötchen, Butter
Marmelade, Honig,
Aufschnitt und Käse

Milchsuppe mit Haferflocken
Joghurt im Becher *

Brot, Brötchen, Butter
Marmelade, Honig,
Aufschnitt und Käse

Milchsuppe mit Karamellgeschmack

Obst
Rösti- Ecken, dazu Zwiebelquark und 

gemischter Blattsalat

Pflaumenkompott



Brühnudeln 
mit 

Rindfleisch, 
dazu eine 

Brotbeilage   
                                   

Wirsingeinto
pf mit 

Schweineflei
sch, dazu 

Brot
Gebratene 

Polentaplätzc
hen mit 

mediterranen 
Gemüse und  

Tomaten- 

Gebratenes 
Fischfilet mit 
hausgemacht

en 
Kartoffelsalat

, dazu 

Putensteak 
mit Soße, 

Broccoli und 
Petersilienka

rtoffeln
                      

Weiße 
Bohnen- 

Eintopf mit 
Kasseler, 
dazu eine 

Brotbeilage   

Gnocchi- 
Gemüsepfan

ne mit 
Basilikumpes

to

Hackbraten 
mit Karotten- 
Lauchgemüs
e in Rahm, 

dazu 
Petersilienka

Gebratene 
Hähnchenbr

ust, dazu 
Ratatouille 

und 
Rosmarinkar

Jägerschnitz
el mit 

Nudeln und 
Tomatensoß

e
                                   

Gebratenes 
Schweineste
ak in Zwiebel-
Rahm-Soße, 

dazu 
Brechbohnen 

Champignon- 
Waldpilzpfan

ne, dazu 
Bandnudeln 

und 
marinierter 

Fischfilet 
Bordelaise 
mit Erbsen 

in 
Rahmsoße 

und 

Hausgemach
te 

Eierkuchen 
mit Apfelmus

Götterspeise 

Gnocchi- 
Gemüsepfan

ne mit 
Zitronensoße

Wildguasch, 
Speck- 

Rosenkohl 
und 

Böhmische 
Knödel

Schweinesch
nitzel mit 

Rahmwirsing 
und 

Salzkartoffel
n                             

Hähnchenke
ule mit Soße, 
Wirsinggemü
se in Rahm 

und 
Petersilienka

Putensteak 
mit Soße, 

Broccoli und 
Petersilienka

rtoffeln
                      

 
Schweinekot

ellet mit 
Letschogem

üse und 
Salzkartoffel

Rindersauerb
raten mit 

Soße, 
Rotkohl und 
Petersilienka

rtoffeln

Gratinierte 
Ofenkartoffel, 

dazu 
Ratatouillege

müse

Hähnchenge
schnetzeltes 
"Gärtnerinne
n Art", dazu 

Stampfkartoff
eln

Fruchtiges 
Putengeschn
etzeltes mit 

Herzoginkart
offeln                                           

Spanferkelbr
aten mit 

Soße, dicken 
Bohnen und 
Petersilienka

rtoffeln

Hausgemach
te Frikadelle 

mit 
Blumenkohl 
in Rahm und 
Petersilienka


