Speiseplan vom 19.01.2026 - 25.01.2026

Butterkekscreme

Butterkekscreme

MDD 2. Meni 1 Menu 2
oy Frihstick |ab 11:45 Uhr ab 11:45 Uhr Vesper Abendbrot
o Schinkenriihrei mit Sauer eingelegtes 3 Sorten Brot, Butter,
Wachsbrechbohnen Bratheringsfilet mit Margarine, Tee, Milch, Kakao,
Montag und ZwiebelsoRe, Butter-  |pikante Suppe, Gefliigelpastete,
19.01.2026 !oghurt Petersilienkartoffeln; |Stampfkartoffeln und |kuchen mit |corned Beef, grobe Leberwurst,
im Becher Ruccolasalat; Zucker- Griinlinderkise, Tomatenfrisch-
streuseln  |yzsce roter Heringssalat,
(o Stracciatellacreme Stracciatellacreme Garnitur; Spatkost: Dessert
) Hiihnerfrikassee mit [Gemiisebratling mit 3 Sorten Brot, Butter,
Basmatireis; asiatischer Margarine, Tee, Milch, Kakao,
. Gemiisesofe und L. pikante Suppe,
Dienstag Bu.tter- Kartoffelpiiree; Kiwi- Vorderkochschinken,
20.01.2026 |milch kuchen Streichmettwurst, Maasdamer,
Naturjoghurt mit Naturjoghurt mit Limburger, Eiersalat, Garnitur;
piirierten Friichten piirierten Friichten Spdtkost: Dessert
- ‘ Steckriibeneintopf mit |Milchkartoffeln mit 3 Sorten Brot, Butter,
Schweinefleisch; Gefliigelleberwurst; Margarine, Tee, Milch, Kakao,
Riihr- pikante Suppe, Pfdlzer
Mittwoch 825:’ t kuchen mit |Leberwurst, Gefliigelpastete,
1.01.2026 stsa Streuseln  |Réucherkise, Krduterschmelz-
kase, Gewiirzgurken;
Mirabellenkompott Mirabellenkompott Spatkost: Dessert
Vollkornnudeln mit Bunter Gemiise - 3 Sorten Brot, Butter,
SoRe "Bolognese"; Kartoffelauflauf; Margarine, Tee, Milch, Kakao,
pikante Suppe, Frischkase,
Donnerstag |Keks Selters- Leberwurst, Paprikalyoner,
92.01.2026 kuchen Farmerschinken, Butterkise,
T Quarkspeise mit Quarkspeise mit bunter Krautsalat;
Kirschen Kirschen Spdtkost: Dessert
Rostocker Blumenkohimedallion 3 Sorten Brot, Butter,
Fischsoljanka mit mit ZitronensoRe und Margarine, Tee, Milch, Kakao,
Freitag Pudding |Mehrkornbrot; Krduterkartoffelpiiree; |Quark- pikante Suppe, Cervelatwurst,
23.01.2026 |im Becher schnitte  [Jagdwurst, Butterkdse,
Erdbeerpudding mit Erdbeerpudding mit Limburger, Thunfischsalat,
Fruchtspiegel Fruchtspiegel Garnitur; Spatkost: Dessert
Griine Bohneneintopf |Milchreis mit heiRen 3 Sorten Brot, Butter,
mit Kornerbaguette; |Mandarinen und Margarine, Tee, Milch, Kakao,
Sonnabend |obst/ Zimt/Zucker; M.andel- pika-l.1te Suppe, grobe Teewurst,
25.01.2026 |Obstsaft Bl.enen- Ge'flugelpastete,"
oL stich Krauterschmelzkase,
Pfefferkdse, Clementine;
Pfirsichkompott Pfirsichkompott Spatkost: Dessert
‘ Hihnchenkeule mit Waldpilzrisotto mit 3 Sorten Brot, Butter,
Apfelrotkohl und frischem Krautern und Margarine, Tee, Milch, Kakao,
Sonntag Salzkartoffeln; geriebenen Kise; —_ pikante Suppe, Lachsschinken,
25.01.2026 |°8hurt Tiramisu= | p;o s chinken, Gouda
o im Becher schnitte ! !

Camembert, Partyfrikadelle,
Garnitur;
Spadtkost: Dessert

Verarbeitungsbedingte Kontakte mit glutenhaltigem Getreide, Fisch, Krebstieren,

Wir wiinschen "Guten Appetit"!
Anderungen vorbehalten!

Kichenleitung

Eiern, Erdniissen, Soja, Milch, Schalenfriichten, Sellerie, Senf, Sesamsamen, Schwefeldioxiden Sulfiten,

Lupinen und Weichtieren konnen trotz groBter Sorgfalt bei der Zubereitung nicht ausgeschlossen werden.




