Speiseplan vom 15.06.2026 - 21.06.2026

MED 2. Meni 1 Menu 2
< Frihstick |ab 11:45 Uhr ab 11:45 Uhr vesper Abendbrot
o Vollkornnudeln mit Gebackener 3 Sorten Brot, Butter, Margarine,
TomatensoRe und Camembert mit Tee, Milch, Kakao, pikante
Fetastiickchen; Zwiebelstip und Suppe, Gefliigelpastete,
Monta Karotten - Zungenrotwurst, Paprikakase
15.06.82026 {oghurt Kartoffelpiiree, Marmor- I(réiuterfrischkéis'e, weiRer '
im Becher Blattsalat mit Olivensl |kuchen Heringssalat, Garnitur;
und Kiirbiskerne;
Nugatcreme mit Nugatcreme mit
( Schokostreusel Schokostreusel Spatkost: Dessert
\# Gefliigelbratwurst mit |Bunte Gemiiseplatte 3 Sorten Brot, Butter, Margarine,
Schnippelbohnen in mit Walnusssplitter Tee, Milch, Kakao, GrieBsuppe,

. Rahm und und Krduterkartoffel- |g.hoko- Broccolipastete, Leberkase,
Dienstag Butter-  |salzkartoffeln; piiree; laden- Gouda, Krauterschmelzkise,
16.06.2026 |milch waffeln JGriehber::;(.:hmalz, Eisbergsalat in

oghurtdip;
Birnenkompott Birnenkompott Spatkost: Dessert
. ‘ Bunter Gemiiseeintopf, |Fischpfanne mit 3 Sorten Brot, Butter, Margarine,
- dazu Vollkornbrot; Kartoffelwiirfel; Tee, Milch, Kakao, pikante
sepe L Suppe, Gefliigelpastete mit
Pudding Blatter - . c |
Mittwoch ' teig- attspinat, Cerve atwyrst,
im Becher taschen Maasdamer, Schmelzkase,
17.06.2026 Mandelpudding mit Mandelpudding mit Eierscheiben, Garnitur;
Fruchtspiegel Fruchtspiegel Spatkost: Dessert
Gebratene Putenleber |Vegetarisch gefiillte 3 Sorten Brot, Butter, Margarine,
mit Apfel und Zwiebel, [Paprikaschote mit Tee, Milch, Kakao, pikante
Kartoffelpiiree und PaprikasoBe und Suppe, Gefliigelpastete,
Donnerstag Obst/ Gurkenhappen; Naturreis; Apfelmus- Schinkenspeck, Tilsiter,
Obstsaft Naturjoghurt mit Naturjoghurt mit kuchen Frischkdse, Rohkostsalat;
18.06.2026 ;s - - . ' '
purierten Friichten purierten Friichten
und Chiasamen und Chiasamen Spatkost: Dessert
= - = Fischstdbchen in Gekochtes Ei in 3 Sorten Brot, Butter, Margarine,
= Knusperpanade mit PetersiliensoRe, Tee, Milch, Kakao, siiBe Suppe,
Freitag p!kanter SoRe, Salzkartoffeln und Frucht- Kassleraf‘ufschnltt, Jagdwurst,
Keks Dillkartoffeln und Rohkostsalat; hni Butterkdse, Camembert,
19.06.2026 Rohkostsalat; schnitte Eiersalat, Garnitur;
ﬂ Frische Erdbeeren Frische Erdbeeren Spadtkost: Dessert
[ & @ Briihnudeln mit Milchreis mit 3 Sorten Brot, Butter, Margarine,
Gemiise und frischen |ErdbeersoRe; Tee, Milch, Kakao, pikante
5 bend Krautern; Suppe, Tomatenleberwurst,
2((’)"3; 2e0n26 gz:ﬂ; At (Zjl;cl:‘:; Gefliigelpastete, Esrom,
U0, Frischkdse, Rote Beete -
Vanillepudding mit Vanillepudding mit Apfelsalat;
SchokosoRe SchokosoRe Spatkost: Dessert
Chicken Haxe mit Hirse - Kdsetaler mit 3 Sorten Brot, Butter, Margarine,
GefliigelsoRe, zarte pikanter SoRe, A _ |Tee, Milch, Kakao, pikante
Sonntag Pudding Erbsen und Karottenstifte und t:r::a;it Suppe, Griinlinder mit Birlauch,
21.06.2026 im Becher |S21Zkartoffeln; Petersilienkartoffeln; Schlag- Frischkiise, Hinterkochschinken,
Joghurt - Sahnecreme (Joghurt - Sahnecreme sahne Leberrolle, Fleischsalat, Garnitur;

mit Mandarinen

mit Mandarinen

Spatkost: Dessert

Verarbeitungsbedingte Kontakte mit glutenhaltigem Getreide, Fisch, Krebstieren,

Wir wiinschen "Guten Appetit"!
Anderungen vorbehalten!

Kichenleitung

Eiern, Erdniissen, Soja, Milch, Schalenfriichten, Sellerie, Senf, Sesamsamen, Schwefeldioxiden Sulfiten,

Lupinen und Weichtieren konnen trotz groBter Sorgfalt bei der Zubereitung nicht ausgeschlossen werden.




