
2. 

Frühstück

Menü 1                                  

ab 11:45 Uhr

Menü 2                                 

ab 11:45 Uhr
Vesper Abendbrot

Montag 

26.10.2026
Obst/ 

Obstsaft

Panierte 

Jagdwurstscheibe mit 

Vollkornnudeln und 

Tomatensoße, dazu 

frischen Basilikum;

Schokoladenpudding 

mit Vanillesoße

Bunte Reispfanne mit 

Linsen und buntem 

Gemüsekonfetti, dazu 

frischen Kerbel;

Schokoladenpudding 

mit Vanillesoße

Gebäck

3 Sorten Brot, Butter, Margarine, 

Tee, Milch, Kakao, Grießsuppe, 

Kassler Leberwurst, 

Geflügelpastete mit Kräuter, 

Tilsiter, Harzer Käse, Fleischsalat, 

Garnitur;

Spätkost: Dessert

Dienstag 

27.10.2026 Keks

Königsberger 

Kochklopse mit Kapern, 

Schnittlauchkartoffeln 

und Rote Betesalat mit 

Apfel und Zwiebel;

Mirabellenkompott

Mediteranes Gemüse 

mit Rosmarin-

kartoffeln;

Mirabellenkompott

Plunder 

mit Apfel

3 Sorten Brot, Butter, Margarine, 

Tee, Milch, Kakao, Grießsuppe, 

Krustenbraten, Streichmettwurst, 

Grünländer, Harzer Käse, 

Eiersalat;

Spätkost: Dessert

Mittwoch 

28.10.2026
Pudding 

im Becher

Frisch gebackene 

Kartoffelpuffer mit 

geriebenen Äpfeln;

Mokkadessert mit 

Schokostreusel

Deftiger Erbseneintopf 

mit Majoran 

abgeschmeckt;

Mokkadessert mit 

Schokostreusel

Zitronen-

kranz

3 Sorten Brot, Butter, Margarine, 

Tee, Milch, Kakao, 

Bananensuppe, grobe 

Leberwurst, Eierpastete, 

Pfefferkäse, Frischkäse, 

Kräuterbutter, 

Wachsbrechbohnensalat;

Spätkost: Dessert

Donnerstag 

29.10.2026
Obst/ 

Obstsaft

Putengeschnetzeltes 

"Gyros Art" mit 

Naturreis, buntem 

Weißkrautsalat und 

Tzatziki;

Gelbe Fruchtgrütze

Gratinierter 

Blumenkohl mit einer 

Muskatnote, dazu 

Röstzwiebelkartoffel-

püree und in Butter 

geröstete Sonnen-

blumenkerne;

Gelbe Fruchtgrütze

Rosinen-

schnitte 

mit Butter

3 Sorten Brot, Butter, Margarine, 

Tee, Milch, Kakao, 

Sahnegrießsuppe, Zungenwurst, 

Vorderkochschinken, Tilsiter, 

Frischkäse, Fisch in 

Tomatensoße, Garnitur;

Spätkost: Dessert

Freitag 

30.10.2026
Butter-

milch

Backfisch mit leichter 

Senfsoße, Dillkartoffeln 

und Tomatensalat mit 

Zwiebellauch;

Naturjoghurt mit 

Bananen und 

Chiasamen

Geschmorte Paprika 

mit geräuchertem 

Tofuwürfel und Bulgur;

Naturjoghurt mit 

Bananen und 

Chiasamen

Früchte-

kuchen 

mit 

Streusel

3 Sorten Brot, Butter, Margarine, 

Tee, Milch, Kakao, 

Aprikosensuppe, Cervelatwurst, 

Jagdwurst, Edamer, Camembert, 

Zwiebelquark, Radischen;

Spätkost: Dessert

Sonnabend 

31.10.2026
Obst/ 

Obstsaft

Hühnersuppe mit 

Suppengemüse und 

Reis;

Mandelpudding mit 

Himbeersirup

Vanillegrieß  mit 

Sauerkirschsoße;

Mandelpudding mit 

Himbeersirup

Herren-

rühr-

kuchen

3 Sorten Brot, Butter, Margarine, 

Tee, Milch, Kakao, 

Bananensuppe, Pfälzer 

Leberwurst, Geflügelpastete, 

Esrom, Romadur, Rotkrautsalat;

Spätkost: Dessert

Sonntag 

01.11.2026
Joghurt 

im Becher

Paniertes 

Schweineschnitzel mit 

Rosenkohl in Rahm 

und 

Petersilienkartoffeln;

Ananaskompott

Tortelloni mit Kürbis 

und Zucchini, 

Karottencremesoße;

Ananaskompott

Donau-

welle

3 Sorten Brot, Butter, Magarine, 

Tee, Milch, Kakao, pikante 

Suppe, Schwarzwälder Schinken, 

Kochschinken, Gouda, 

Frischkäse, Partyfrikadelle, 

Garnitur;

Spätkost: Dessert

Änderungen vorbehalten!

Verarbeitungsbedingte Kontakte mit glutenhaltigem Getreide, Fisch, Krebstieren, 

Eiern, Erdnüssen, Soja, Milch, Schalenfrüchten, Sellerie, Senf, Sesamsamen, Schwefeldioxiden Sulfiten,

Lupinen und Weichtieren können trotz größter Sorgfalt bei der Zubereitung nicht ausgeschlossen werden.

Wir wünschen "Guten Appetit"!

Speiseplan vom 26.10.2026 - 01.11.2026


